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VINA EL SENORITO
Bodegas Mas Que Vinos | Cabafias de Yepes-Toledo

Origine DO Tierra de Castilla-La Mancha | Espagne

Producteur Bodegas Més Que Vinos | Cabafias de Yepes-
Toledo

Cépage 100 % Tempranillo

Fermentation a température contrélée en cuve
chromée inox. Fermentation malolactique en

Vinification o o . e
tinajas. (amphores d‘argile) Puis 9 mois d‘éleva-
ge en chéne francais.

Couleur Rouge foncé avec des reflets violets

Arémes de fruits rouges comme les cerises
et les prunes. Epicé, trés noble, un peu de

Dégustation vanille, de moka, de tabac, de cassis et de bois
de cedre. Les arémes subtils de torréfaction
complétent cet excellent vin.

En bouche, des notes fruitées concentrées.
Corsé, puissant, dense et bien structuré. Notes
Caractére de baies m{res. Harmonieux avec des tanins
mars. Les notes épicées du bois et |'agréable
acidité enrichissent la longue finale fruitée.

Plats de viande rouge corsés comme :
Convient avec réti de boeuf, plats braisés et gibier, agneau,
canard, rago(ts et avec le fromage.
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